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Actividad disparadora – Proceso de fusión y solidificación 
 

Recorre el recurso Química en el chocolate haciendo clic en los 

botones. 

También puedes acceder a él escaneando el código QR.  

 

Para pensar... 

 ¿Cómo es posible templar el chocolate para moldearlo y que quede brilloso? 

 ¿Qué relación tiene el tema con los cambios de estado de agregación? 
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