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Actividad Practica 1 — Evzimas

1) Objetivos:
- Analizar la accidn de algunas enzimas.

2.) WMateriales y sustancias/soluciones:

3) Factores de riesgo y wmedidas de sequridad:

4) Procedimiento:

o Hidrélisis enzimatica de la sacarosa:
1) Colocar 50 mL de solucion de sacarosa al 5 % en un matraz Erlenmeyer de 100 mL.
Agregar 10 mL de extracto crudo de invertasa.

Freparacion de extracto crudo de invertasa: colocar 10 g de levadura instantanea en
50 mL de agua tibia, luego de su disolucion y filtrar. El filtrado contiene invertasa y
catalasa, entre otros compuestos.

2.) Calentar en bafio de agua a una temperatura de 30 °C a 35 °C por 35 minutos.
3) Identificar el producto obtenido.

o Hidrélisis enzimdtica del almidén:
1) Colocar 50 mL de solucién de almidoén al 1 % en un matraz Erlenmeyer de 100 mL.
Agregar 20 mL de extracto crudo de amilasa.

Preparacion de extracto crudo de amilasa: procesar bien con agua destilada un boniato
pequefio y filtrar. El filtrado contiene amilasa, entre otros compuestos.

2.) Calentar en bafio de agua a una temperatura de 30 °C a 35 °C por 20 minutos.
3) Extraer 2 mL de solucion, colocarla en un tubo de ensayo y realizar el ensayo con

solucion de Lugol. Si se observa una coloracion azulada continuar el proceso de
hidrolisis otros 20 minutos y repetir entonces el ensayo.

o Descomposicicn del perdxido de hidrégeno:
1) Colocar en un tubo de ensayo 5 mL de peréxido de hidrogeno 30 volimenes.
Agregar un trozo de higado crudo pequefio. Observar.
2.) Escribir la ecuacion que representa el proceso ocurrido.
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Analizando los aspectos termodindimicos de la accién enzimdtica
a) Introducir en un calorimetro 10,00 mL de peroxido de hidrégeno al 3 % (10
volimenes). Tapar y anotar la temperatura inicial.
I») Colocar 2 trozos pequefios de higado tapando de nuevo rapidamente.

¢) Medir y anotar la temperatura cada 30 segundos durante aproximadamente 5 minutos.
Construir una gréafica con estos datos.

tiempo . tiempo .
(minntos) () (mivntos) t (¢
0,0 2,5
0,5 3,0
1,0 3,5
15 4,0
2,0 45
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Actividad Practica 2. — Factores que afecton la
actividad enzimatica

Quia para fundamento teérico:

a) ¢Qué es una enzima?

) ¢Coémo modifica la rapidez de reaccién?

¢) ¢Cémo actla la enzima peroxidasa o catalasa? ¢(Qué funcion cumple en las células?
Busca informacidn sobre sus niveles estructurales.

d) ¢Qué factores afectan la actividad enzimatica?

1) Objetivos:
- Estudiar la influencia de la temperatura, el pH y la concentracién de enzima en el
poder de la catalasa para descomponer el peroxido de hidrégeno.

2.) WMateriales y sustaucias/soluciones:
3) Factores de riesao \ medidas de sequridad:

4) Procedimiento:
Preparacién del homogeneizado de papa: procesar bien con agua destilada una papa
pequefia y filtrar. El filtrado contiene catalasa, entre otros compuestos.

Efecto de la temperatura

1) Colocar 5 mL de homogeneizado de papa en una probeta de 100 mL. Agregar 5 mL
de solucion buffer de pH 7 y cinco gotas de detergente. Mezclar el preparado.

2.) En una probeta de 25 mL medir 10 mL de perdxido de hidrégeno de 30 volimenes.
Colocar junto con la probeta de 100 mL en un bafio de agua a 30 °C y dejar reposar por
cinco minutos.

3) Luego de los cinco minutos verter rapidamente el peroxido de hidrégeno a la probeta
con el preparado de papa. Registrar el volumen de espuma producido en dos minutos.
4) Repetir el procedimiento a temperaturas de 0 °C, 15 °C, 45 °C y 60 °C.

Efecto del pH

1) Colocar 5 mL de homogeneizado de papa en una probeta de 100 mL. Agregar 5 mL
de solucidn buffer de pH 7 y cinco gotas de detergente. Mezclar el preparado.

2.) En una probeta de 25 mL medir 10 mL de peréxido de hidrogeno de 30 vol. Verter
rapidamente el peréxido de hidrdgeno a la probeta con el preparado de papa.
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3 ) Registrar el volumen de espuma producido en dos minutos.
4) Repetir el procedimiento utilizando:

e 5mLdeHCIO0,5M (pH final aproximado de 1),

e 5 mL de buffer de pH 4,
e 5mLdebufferdepH 10y

5 mL de NaOH 0,5 M (pH final aproximado de 13) en lugar de la solucién
buffer de pH 7.

Efecto de la concentracién de enzima
1) Colocar 5 mL de homogeneizado de papa en una probeta de 100 mL. Agregar 5 mL
de solucidn buffer de pH 7 y cinco gotas de detergente. Mezclar el preparado.
2.) En una probeta de 25 mL medir 10 mL de perdxido de hidrégeno de 30 vol. Verter
rapidamente el peréxido de hidrégeno a la probeta con el preparado de papa.
3 ) Registrar el volumen de espuma producido en dos minutos.
4) Repetir el procedimiento utilizando:
e 1 mL de homogeneizado y 9 mL de buffer,
2 mL de homogeneizado y 8 mL de buffer,
3 mL de homogeneizado y 7 mL de buffer y
4 mL de homogeneizado y 6 mL de buffer.

INTERPRETACION DERESULTADOS
1) Presentar los resultados de volumen de espuma producido en las diferentes
condiciones en una tabla de datos. Graficar dichos valores en tres gréficos:

I. temperatura versus volumen,

il. pH versus volumen y

iil. concentracion de enzima versus volumen.

2.) ¢Qué conclusiones se puede extraer acerca del efecto que tiene cada factor estudiado
sobre la actividad enzimatica de la catalasa? ¢A qué valores se dan los resultados
Optimos?
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