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Resumen:

El presente trabajo de investigacion se realizo en las instalaciones del Polo Tecnoldgico de Pando, con 2 finalidades; estudiar algunas propiedades
de la palta, para poder asi comprobar lo difundido sobre este fruto en redes sociales y medios de comunicacion y también determinar que
pigmentos estan presentes y cudl es la concentracion de €stos en palta Hass con diferentes puntos de maduracion, para lo cual se seleccionaron 6
paltas en dos puntos de ventas. Mediante cromatografia en capa fina se identificaron los pigmentos presentes, siendo estos: clorofilas a, b y
betacaroteno. Por medio de espectrofotometria se determind la concentracion de P-caroteno en palta verde (45,9692 + 0,0069) ug /100 g, palta
semi-madura (46,978 £ 0,012) ug /100 g y palta madura (31,723 £ 0,023) ug /100 g. Utilizando también el espectrofotometro, se cuantificaron las
clorofilas a y b en palta verde [(0,4]1 = 0,01) mg /g y (0,31 £ 0,01 mg /g)], palta semimadura [(0,19 £ 0,01) mg /gy (0,79 + 0,01) mg /g] y palta
madura [(0,018 £ 0,001) mg /g y (1,09 £ 0,01 mg /g)]. Mediante crecimiento microbiano se determino la efectividad de diferentes formas de
higienizacion en cascara de palta Hass. Los cultivos correspondientes a las frutas tratadas solo con agua de grifo y agua de grifo mas jabon
presentaron crecimiento notorio de bacterias, cuya morfologia correspondio a coco. El cultivo perteneciente al lavado con hipoclorito de sodio al
10 % no presentd crecimiento de microorganismos, siendo asi el método mas eficiente. Con los resultados obtenidos se concluye que al aumentar
la madurez de la palta desciende la concentracion de clorofila a, mientras que la de clorofila b asciende. Por otra parte, se concluye que cuanto mas
madura es la palta, mayor es la concentracion de betacaroteno.

Problema:

. Que pigmentos estan presentes y cual es la concentracion de €stos en palta Hass
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Objetivos: N N

¢ Determinar la concentracion de los pigmentos presentes en palta variedad Hass

con diferente punto de maduracion y estudiar la efectividad de diferentes formas
de higienizacion de esta fruta.
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Hipotesis.
¢ La concentracion de B-caroteno sera mayor que la de clorofilas en palta madura.

/7

¢ La concentracion de B-caroteno sera menor que la de clorofilas en palta verde.
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¢ La utilizacidn de hipoclorito de sodio sera el método mas efectivo para la desinfeccion

de la palta.
Metodologia:
Cultivo de Identificacion de Concentracion de Concentracion de
Iicroorganismos pigmentos betacaroteno clorofilaAy B
Esterilizacion y sembrado Extraccion y recoleccion Dilucion y espectrofotometria Separgcu’)n de fases y centrifugacion
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Resultados: Conclusion:
Betacaroteno bigmentos Con los resultados obtenidos se concluye que al aumentar la madurez de la palta
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desciende la concentracion de clorofila a, mientras que la de clorofila b asciende. Por

40

otra parte, se concluye que cuanto mas madura es la palta, mayor es la concentracion
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de betacaroteno, y que a su vez este pigmento es de facil descomposicion. Por otra
parte, la concentracion de betacaroteno en los 3 puntos de maduracion, es menor que

las concentraciones de clorofila a y clorofila b. En cuanto a las forma de higienizacion
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de la cascara de este fruto, se determind que el mas efectivo es el lavado con una
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. - solucion de hipoclorito de sodio al 10 %.
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